
MENU
DE 

NOEL
45€ À EMPORTER

COMMANDE JUSQU'AU 20 DÉCEMBRE MIDI
RETRAIT LE 24 DÉCEMBRE DE 12H À 17H

55€ SUR PLACE
LE 25 DÉCEMBRE MIDI

AVEC AMUSE-BOUCHE & CAFÉ



Gravlax de saumon à la betterave
Crémeux à l’aneth

Filet d’agneau rôti
Fondant de patate douce

Sauce aux épices

Brie de meaux à la truffe

Finger vanille à la passion

ENTRÉE

PLAT

FROMAGE

DESSERT

Menu



Le 31 des Peintres
Menu du Nouvel An
Dimanche 31 décembre au soir

E N T R É E

Marbré de foie gras
au cacao & piment d’espelette

F R O M A G E

Tartelette au bleu, gelée au Sauterne

D E S S E R T

Poire confite au poivre sichuan
Sorbert poire

M I S E  E N  B O U C H E  À  L ’ I T A L I E N N E

Arancini au Taleggio, sphère carbonara, mini pizza 

D E U X I È M E  P L A T

Cœur d’entrecôte charolaise
Pressé de pommes de terre à la truffe

Sauce aux morilles, chantilly siphon tartufata 

Saint-Jacques poêlées et panais rôtis au café
Émulsion saké

P R E M I E R  P L A T

120€ 
par personne
Boissons* et

service compris

95€
par personne 
Hors boisson

Service compris

*eau plate, eau pétillante, vin à discrétion


